Recette : Anne Chiumino (conception et réalisation). Photos : Benoit Teillet. lllustrations : Magali Clavelet.

2 ceufs ® 2 pots de sucre

@ 3 pots de farine ® 1/ sachet de levu_re Ch%?;cliion
® % de pot d'huile de tourneso'l ®lejusd

® 1 moule carré ou rectangulaire

@ 1 pot de yaourt ®

o pate a sucre jaune etverte
® petits bonbons.

. Versez le yaourt dans un saladier, . Ajoutez la farine et la levure, . Coupez deux "P" et deux "A"

lavez et séchez le pot pour l'utiliser ~ mélangez, ajoutez 'huile et avec un petit couteau. Etalez

comme verre mesureur. mélangez encore. Incorporez la pate a sucre, puis découpez

Ajoutez 2 ceufs, mélangez bien, le jus de citron. Faites cuire ces mémes lettres dedans.

ajoutez le sucre, fouettez. le gateau 30 minutes a 170°. Posez-les sur les lettres en gateau.
Laissez bien refroidir. Décorez avec des petits bonbons.
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