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LeS zolizoeufs

Il vous faut :

o 1 ceuf

¢ 125 g de sucre
en poudre

¢ 250 g de farine
¢ 125 g de beurre
e des bonbons fils
et des Smarties®
e 2 cuillerées

a soupe

de sucre glace
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1 Battez lceuf et le sucre. 2 Etalez la pate. A laide 3 Mettez-les a cuire 8 mina 180°C
Ajoutez la farine. Travaillez de verres de différentes tailles, sur une plaque recouverte de papier
du bout des doigts pour obtenir en guise d’emporte-piéce, découpez cuisson. Laissez-les refroidir, puis
un mélange sableux. Incorporez le des ronds dans la pate. Donnez-leur collez dessus des bonbons avec du
beurre. Pétrissez et faites une boule. une forme d’ceufs avec les mains. sucre glace mélangé a un peu d'eau.

les belles
Cette recette vous est offerte par le magazine hls .Ires n°592 d’avril 2022.



