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T a croquer O

1 jaune d'ceuf

1009 de chocolat noir

100 g de biscuits roses
de Reims

809 de beurre mou

50g de sucre en poudre

12 piques a brochettes

des décorations en sucre
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Mixez ou écrasez les biscuits. Piquez les boules sur les piques Disposez les décorations en sucre
Ajoutez le sucre. Mélangez avec a brochettes. Faites fondre sur les boules. Plantez les piques
le beurre mou, puis avec le jaune le chocolat. Nappez les boules dans du polystyrene ou de la pate
d'ceuf. Formez des boules. avec le chocolat fondu. amodeler et mettez 1 heure au frigo.

Vous pouvez envoyer une photo de vos choco-boules surlfd Lesbelleshistoires.magazine

Recette : Anne Chiumino. Photos : Isabelle Franciosa. Ritournelle et ‘Ievinette : Marine Gérald. lllustrations : Héléne Chétaud.
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